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ALIMENTOS

REQUISITOS DE 1SO 22000:2005 )

Dirigido a: Equipos de trabajo de implementacién, entrenadores internos, responsables
de calidad e inocuidad, auditores internos, personal de conduccién, proveedores.

Contenido programatico:

« Historia
« Ciclo PDCA

Los cuatro pilares de la 1ISO 22000
Politica, compromiso, organizacion, recursos

Plan HACCP
Puntos de Control Critico controlados de un modo clasico

Programas pre-requeridos
Todo lo demas que necesita ser controlado

Comunicacion
Se requiere comunicacion activa interna y externa

Se desarrollara el curso sobre contenidos tedrico practicos que afianzaran en los participantes los
conceptos de los requisitos normativos y su aplicacion a la industria.

En forma continua se relacionard la teoria con el dia a dia para poder fijar el concepto del requisito.

De esta manera los participantes podran aplicar en forma inmediata sus conocimientos a su realidad
ya que la asimilaran a situaciones reales.

Requisitos: N/A

Duracion: Una jornada de 8 horas

Sin nuestra expresa autorizacion, queda terminantemente prohibida la reproduccion total 6 parcial de este documento, asi como su uso indebido y/o su exhibicién ocomunicacion a terceros.
De los infractores se exigird el correspondiente resarcimiento de dafios y perjuicios.



