
Dirigido a: Jefes de Plantas de Alimentos, Líderes y Miembros de los Equipos HACCP, Respon-
sables de la Seguridad Patrimonial, Responsables de la evaluación de proveedores y contrata-
ción de servicios subcontratados, Jefes de Calidad y Aseguramiento

Introducción al Programa de Seguridad para Plantas de Alimentos
- Expectativas comerciales y legales
- Desarrollo de Políticas y Programas escritos
- Seguridad física de las áreas externas
- Transporte y almacenaje
- Instalaciones y procesos
- Consideraciones sobre control de empleados
- Evaluación de vulnerabilidades
- Control de acceso
- Manejo de crisis
- Evacuaciones de emergencia
- Retiro de producto y manejo de la contaminación intencional
- Equipo de Seguridad de la Planta
- Inteligencia y test de facilidad de penetración

Contenido programático:

Conocer las causas y fuentes potenciales del ataque, sabotaje y bioterrorismo a través de los 
alimentos
- Conocer los contenidos de un Programa de Defensa del Alimento contra el ataque, sabotaje 
  y bioterrorismo
- Conocer el modo en que se relacionan con los Programas de Pre Requisitos de la Planta
- Conocer y aplicar la metodología de la evaluación de las vulnerabilidades

Requisitos: N/A

Modalidad: Presencial in company

Duración: Una jornada de 8 horas

Sin nuestra expresa autorización, queda terminantemente prohibida la reproducción total ó parcial de este documento, así como su uso indebido y/o su exhibición ocomunicación a terceros. 
De los infractores se exigirá el correspondiente resarcimiento de daños y perjuicios.
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